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Couverture: Découpage de Beatrice Straubhaar, Lauenen; www.scherischnitt.ch

L’origine de nos volailles et viandes: 
Volaille: Suisse, France et Italie / Veau et porc: Suisse 

 Agneau: Australie / Boeuf: Suisse et USA / Gibier: Suède et Ecosse

Inklusive Service und 8% MwSt. – y compris service et 8% T.V.A. – Service charge and 8% VAT included

� CHF

Hors-d’oeuvre	 Salade mêlée du buffet� 24.–
	 Mixed salad from the buffet
	
	 Planche de pain à la saucisse typique,� 36.–
	 viande des Grisons, culatello di zibello, 
	 salsiz, chorizo et saucisse à l’ail
	 Bread with typical sausage, air-dried beef from the 
	 Grisons, culatello di zibello, salsiz, chorizo and  
	 garlic sausage		

	 Buffet de hors d’oeuvre italien� 37.–
	 Buffet of Italian appetizer		  	

Pâtes à votre choix	 Pici alle arselle aux tomates datterini et � 28.–
	 marjolaine
	 Pici with clams, datterini tomatoes and marjoram		
	
	 Spaghettini ou fettuccine� 24.–
	 aux tomates ramati, all’arrabbiata, 
	 bolognaise ou carbonara 
	 Spaghettini or fettucine 
	 with ramati tomatoes, all’arrabbiata, bolognese or carbonara

Spécialité du jour	 Veuillez consulter notre Maître Massimo
	 Please consult our Maître Massimo		
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� CHF

Fondues et	 Fondue au fromage du Saanenland� 32.–
Raclette	 Saanenland cheese fondue

		

	 Fondue au champagne et truffe noire� 42.–
	 Fondue with champagne and black truffle	

	 Raclette au fromage de nos alpages� 34.–
	 Raclette with mountain cheese	

	 Fondue bourguignonne� 56.–
	 Fondue Burgundy style

	 Fondue chinoise Pui-Kwan (2 personnes)� 130.–
	 Chinese fondue Pui-Kwan (2 people)

Grillades à table	 Choix de grillades, tofu et poire grillée � 56.–
	 aux herbes
	 Mixed grill with tofu, pear and herbs	

Plat canaille	 Escalopines de veau au citron� 45.–
	 Pommes purée au basilic et fleurs de brocoli 
	 Veal escalopines with lemon
	 Mashed potatoes with basil and broccoli blossoms 

Douceurs	 Carpaccio d’ananas au jus de � 23.–
	 fruit de la passion et givre de noix de coco 
	 Pineapple carpaccio 
	 with passion fruit juice and coconut ice cream 		

	 Tiramisu d’oranges et marrons� 23.– 
	 Chestnuts and orange tiramisu	

	 Brochettes de fruits de saison avec � 48.– 
	 meringue et churros  
	 Sauce chocolat et givre à la vanille (2 personnes)
	 Skewered seasonal fruit with meringue and churros
	 Chocolate sauce and vanilla ice cream (2 people)
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